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Rolita: ‘Ons uitgangspunt is een 

balans te vinden tussen service, 

interieur, comfort en een aantrek-

kelijke kaart. De inrichting die wij 

wensten, hebben we helemaal zelf 

ontworpen. Door hechte contacten 

in het buitenland was het mogelijk 

alles op maat en naar onze wensen 

te maken en er een internationale 

touch aan te geven. Het thema zee 

en strand komt tot uitdrukking in 

bijvoorbeeld de kleurstelling en ac-

cessoires.’

Voor de culinaire inrichting is de 

zusterzaak Brasserie De Eenling 

in Schiedam een inspiratiebron 

geweest. Daar zwaait chef Mar-

nix Benschop met veel succes de 

pollepel. Rolita: ‘Zijn keuken on-

derscheidt zich doordat seizoens-

gebonden ingrediënten worden ge-

bruikt voor een Frans georiënteerd 

verrassingsmenu, uiteraard steeds 

met bijpassende wijnen. Maar onze chef Noi Promsuk 

heeft daarnaast een à-la-cartekaart samengesteld met 

mooie vlees-, vis- en vegetarische gerechten en verschil-

lende champagnes, wijnen, cocktails en lekkere borrel-

hapjes.’ Een compleet aanbod dus dat binnenkort zal 

worden uitgebreid met een ontbijtservice.

 

G AT  O P G E V U L D
Quartier Nord vult een gat op in De Grent. Acht jaar 

lang stond het pand waarin het is gevestigd immers 

leeg. De naam is even simpel als creatief: het Franse 

woordenboek erbij gepakt en de associatie met Noord-

wijk is gelegd. Het is een bewuste keuze geweest, want 

Rolita wil dolgraag een band opbouwen met de Noord-

wijkers en de streek. Daarom worden prijzen gehan-

teerd, die ook in de winter bezoek aantrekken: 42,50 

euro voor een driegangenmenu van hoge kwaliteit met 

de focus op vis. Dat laatste is overigens best uniek, want 

er zijn nauwelijks restaurants waarbij het accent wer-

kelijk op seafood ligt. Overigens is er ook de Captain’s 

Room, een exclusieve ruimte voor zakelijke bijeenkom-

sten op de bovenste verdieping, die zich onderscheidt 

door haar uitstraling.

Soms zijn het alleen maar woorden, maar voor een 

restaurateur is het essentieel om heel goed naar anderen 

en vooral naar gasten te luisteren. Natuurlijk om 

complimenten in ontvangst te nemen, maar vooral om 

opbouwende kritiek te vertalen in kansen. ‘Een gast zei 

me dat hij niet het gevoel had in Noordwijk te zijn. Dit had 

ook Parijs kunnen zijn. Het is voor ons een bevestiging dat 

we de goede keuzes hebben gemaakt,’ zegt Rolita, de 

eigenaar van Quartier Nord aan De Grent.

QUARTIER NORD
Een vleugje Parijs in Noordwijk:

Passie uitdragen
Rolita wil  graag haar passie voor eten uitdragen en 

doet dat op een inventieve manier.  Bijvoorbeeld door 

schoolklassen uit  te nodigen om eens een kijkje achter 

de schermen en in de keuken te nemen. ‘ We wil len 

hen wijzen op het belang van een gezonde leefstijl  en 

tonen dat er méér is  dan friet en kipnuggets.  Ze maken 

tijdens een workshop eigen gerechten,  die wij bij enige 

geschiktheid op de kaart zetten.  De netto-opbrengst 

gaat naar een goed doel:  bijvoorbeeld naar kinderen 

die niet de middelen hebben om te kunnen sporten.’

Culinair
VITAMIN SEA

’Een gast zei me dat 
hij niet het gevoel had 
in Noordwijk te zijn. 
Dit had ook Parijs 

kunnen zijn’
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